
ภาคกลาง 

ที ่ รายชื่อบรษิทั อุตสาหกรรม จงัหวดั โจทยว์จิยั 
ความตอ้งการนกัวจิยั ความ

เชีย่วชาญ สาขา ระดบั 
1 บรษิทั สวฟิท ์โฟรเซ่น อาหาร นครปฐม 1. การก าจดัสิง่ปนเป้ือนในผกัป๊วยเลง้แช่แขง็ (สง่ออกญีปุ่น่)  

เช่น หนอน ใบผกั เศษดนิ ใหไ้ด ้100% ซึง่บรษิทัพฒันาเครื่อง Cylinder ซึง่
ใชร้ะบบลมในการคดัแยกสิง่แปลกปลอมตามน ้าหนกัของวสัด ุแลว้ใช้
แรงงานคนในการคดัแยกอย่างละเอยีดอกีครัง้ แต่ก าจดัสิง่ปนเป้ือนไดเ้พยีง 
80-90%  

      

2 บรษิทั ทพิวฒัน์ คอรป์เรชัน่  พลงังาน
ทดแทน 

กทม. 1. ตอ้งการออกแบบเครื่องจกัรและอุปกรณ์ ส าหรบัผลติ wood pellet  และ
ทดลองผลติ ส าหรบัขายใหก้ลุ่มเกษตรกร/วสิาหกจิชุมชน ในราคาประหยดั  ลด
การน าเขา้จากต่างประเทศ  

      

      2. ตอ้งการพฒันาเครื่องจกัรระบบ Automation ทีเ่ชื่อมโยงหน่วยการผลติ
ย่อยเขา้ดว้ยกนั เพื่อลดการสญูเสยีจากการอดัเมด็มาแลว้ มาคดัขนาด สว่นที่
แตกหรอืเป็นฝุน่ผงตอ้งถูกกลบัมาอดัใหม่ท าใหส้ญูเสยีพลงังาน (ส าหรบัใช้
งานของบรษิทัเอง) 

      

3 บรษิทั สยาม เนเชอรลั      
โปรดกัซ ์

ยา กทม. 1.ตอ้งการผลติเครื่องส าอางออรแ์กนิค แต่ขาดองคค์วามรูเ้รื่องนวตักรรมของ
วตัถุดบิ และการใชน้าโนเทคมาช่วย 

      

4 บรษิทั พรีะพฒัน์ เทคโนโลย ี เคม ี เพชรบุร ี
1. พฒันาเครื่องตน้แบบฆา่เชือ้โรคในอากาศ (Air disinfectant) ดว้ย UV-C 

แบบพกพา ส าหรบัใชใ้นหอ้งพกัในโรงแรม (โจทย ์พวอ.) 
      

5 บรษิทั โซป วลิล่า เครื่องส าอาง กทม. ปจัจุบนัท าสบู่แบบ Cold Press (สนิคา้ Premium)  
1. ตอ้งการวจิยัพฒันาวตัถุดบิเชงิลกึทีแ่สดงอตัลกัษณ์ไทยและเป็นนวตักรรม 
เช่น ขา้ว หรอืผลติผลการเกษตรทีล่น้ตลาด เพื่อน ามาใชผ้ลติผลติภณัฑ์
เครื่องส าอางเป็น series 
2. วางแผนการผลติทีใ่ชเ้ครื่องจกัรแทนคน เพื่อขยายไลน์แบบ mass เพิม่ขึน้ 

      



ภาคเหนือ 

ที ่ รายชื่อบรษิทั อุตสาหกรรม จงัหวดั โจทยว์จิยั 
ความตอ้งการนกัวจิยั 

ความ
เชีย่วชาญ 

สาขา ระดบั 
 

1 บรษิทั ภราดรอนิโนซสิ เซรามกิ เชยีงใหม ่ 1.พฒันาเซรามกิสใ์หม้คีุณสมบตัพิเิศษขึน้เป็น green product 
และลดตน้ทุน รวมทัง้หาเครื่องมอืผลติทีม่ปีระสทิธภิาพ  

   

2 บรษิทั แอ๋วซุปเปอรม์าเกต็ อาหาร สโุขทยั 1. 1. พฒันาเตาเผาชวีมวลจากเศษวสัดุเหลอืใชท้างการเกษตร เพื่อ
ทดแทนการใชเ้ชือ้เพลงิจากแก๊ส LPG ช่วยลดตน้ทุนในการผลติ 
และเป็นการใชป้ระโยชน์จากเศษวสัดุเหลอืทิง้จากการเกษตร อาท ิ
เศษไม ้แกลบ ฟางขา้ว ฯลฯ (มกีารอดัขึน้รปูเป็นแท่งแลว้ ) รองรบั
การใชง้านเตาทีใ่ชอุ้ณหภูมใินการผลติ ประมาณ 180-200 องศา
เซลเซยีส / รอบการผลติ 

วศิวกรรม 
เครื่องกล  

 ออกแบบ วจิยั 
และพั ฒนา
เครื่องจกัรกล 

    2)  พฒันาเครื่องท าแหง้แบบแช่เยอืกแขง็ (Freeze Drying)  ใหม้ี
ขนาดสอดคลอ้งกบัพืน้ทีก่ารผลติทีค่บัแคบ  

วศิวกรรม
อาหาร 

 ออกแบบ วจิยั 
พฒันา
เครื่องจกัรกล
อาหาร 

3 บ.ชนิช ูฟู้ดแอนดม์ารเ์กต็ติง้ อาหาร พษิณุโลก (ผลติขนมผงิเคลอืบชอ็กโกแลต็) 
1)  พฒันาอุปกรณ์ส าหรบัสเปรยช์อ็กโกแลตเพื่อเคลอืบขนมผงิ  
(เน่ืองจากทีม่จี าหน่ายในทอ้งตลาดเป็นของต่างประเทศ ราคาสงู 
และไม่แน่ใจในคุณภาพ) 

เครื่องกล, 
เครื่องจกัร
อุตสาหกรร
มอาหาร 

ปรญิญาโท 
 

 

    2) พฒันาสตูรผลติภณัฑ ์
2.1 พฒันาสตูร Chocolate Flavors ทีใ่ชใ้นการเคลอืบขนมผงิ 
2.2 พฒันาขนมเคลอืบชนิดใหม ่แต่ยงัคงใชว้ธิกีารเคลอืบดว้ย
เครื่องจกัรแบบเดมิ รวมถงึตอ้งการหากรรมวธิใีนการเกบ็รกัษา

Food 
Scientist 

ปรญิญาโท 
 

 



ที ่ รายชื่อบรษิทั อุตสาหกรรม จงัหวดั โจทยว์จิยั 
ความตอ้งการนกัวจิยั 

ความ
เชีย่วชาญ 

สาขา ระดบั 
 

ผลติภณัฑใ์หน้านขึน้ อย่างน้อย 12 เดอืนขึน้ไปดว้ย 

 

 

ภาคอีสาน 

ที ่ รายชื่อบรษิทั อุตสาหกรรม จงัหวดั โจทยว์จิยั 
ความตอ้งการนกัวจิยั 

ความ
เชีย่วชาญ 

สาขา ระดบั 
 

1 บ.ศรเีชยีงใหม่อุตสาหกรรม อาหาร หนอง 
คาย 

(การผลติมะเขอืเทศเขม้ขน้บรรจุถุง pouch ขนาด 150 กรมั) 
แกไ้ขปญัหาการเกดิรอยด า (browning) บรเิวณขอบปากถุง ใน
กระบวนการบรรจุมะเขอืเทศเขม้ขน้ลงในถุง  pouch ขนาด 150 
กรมั ในระบบบรรจุแบบ  Automatic Filling 4 ขัน้ตอน (ซือ้มาจาก
จนี)  

   

2 บ.ไทยสมารท์ไลฟ์ อาหาร  ยโสธร 
(ท างานที ่
อุบลราช 
ธาน)ี 

(ผลติขา้วสาร และขา้วผงชงดื่ม) 
พฒันาเครื่องจกัรทีส่ามารถผลติขา้วกาบาไดอ้ย่างมมีาตรฐาน 
(ยงัไม่ไดต้รวจประเมนิเบือ้งตน้) 

วศิวะ
เครื่องกล 1 
คน /วศิวะ
เคม ี1 คน 

  

 

 

 



ภาคใต้ 

ที ่ รายชื่อบรษิทั อุตสาหกรรม จงัหวดั โจทยว์จิยั 
ความตอ้งการนกัวจิยั 

ความ
เชีย่วชาญ 

สาขา ระดบั 
 

1 บรษิทั เขามหาชยัพาราวูด้ ผลติไม้
ยางพาราแปร

รปู  

นครศร ี
ธรรมราช 

ศกึษากระบวนการผลติ Wood Pellet จากไมย้างพารา  
1) พฒันาสตูรการผลติ Wood Pellet จากขี้เลือ่ยไมย้างพาราผสม
กบัเศษปีกไม ้ 
2) ศกึษาการน าไมท้ีเ่กดิจากการตดัสางมาใชใ้นการผลติ Wood 
Pellet 

   

2 บ.ชยัเจรญิมารนี (2002) อาหาร  ปตัตานี แกไ้ขปญัหาดา้นคุณภาพของผลติภณัฑแ์ปรรปูจากเน้ือปลาซรูมิ ิ
ทีม่ ีShelf Life สัน้กว่าทีก่ าหนด อนัเกดิจากการผลติไม่มี
ประสทิธภิาพ 

   

3 ปตัตานีปลาปน่ อาหาร ปตัตานี มอบให ้Clearing House จาก มอ. ด าเนินการตรวจประเมนิ    

4 หจก.สชุาโต โรงงานปลาปน่ อาหาร นครศร ี
ธรรมราช 

(ผลติปลาปน่ เพื่อน าไปผลติเป็นอาหารสตัว)์  ปจัจุบนั 
 ความรอ้นทีใ่ชใ้นกระบวนการ Cooking จะถูกสง่กลบัไปเขา้ 
Filter ในรปูไอน ้า เพื่อแยกสิง่แปลกปลอม และพ่นน ้าเพื่อลด
อุณหภูมแิลว้สง่เขา้บ่อบ าบดั  ตอ้งการน าความรอ้นทีเ่หลอืจาก
กระบวนการ Cooking กลบัมาใชเ้พื่อเพิม่ก าลงัการผลติ หรอืเพื่อ
เพิม่ความรอ้นในขัน้ตอนการ Pre cooking ใหป้ลาสดแหง้เรว็ขึน้ 
เพิม่ประสทิธภิาพการผลติ 

   

 


